Peralatan :
ﬁ Saringan, Tampah
42 Panci, Talam
2 dirisan, Lumpang, Alu, Kompor
&2 Blender, Timbangan
4 Kukusan, Hand Glove dan Piring Hidang
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produksi setempat, dengan
dikuasai masyarakat dan
produk citarasa, bentuk dan ¢
dikenal, digemari, dirindukan ba
kelompok masyarakat tertentu.

Cara Membuat :

¥ Campurkan tepung beras, kelapa, gula merah dan
garam (aduk jadi satu)

‘ ¥ Ambilkan adonan kira -Kira 3 sendok makan lalu

F kepalkan dengan’ tangan sehingga terbentuk, siluet
genggaman tangan

¥ ®Panaskan dandang hingga airnya mendidih lalu
masukRan itak Kedalam Kukusan, masak, sampai

matang, angRat, hidangkan.
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Itak
Pohul -pohul

© 125 Gr Kelapa Setengah '
© 50 Gr Gula Merah (fmﬂd
@ 2 Gr Garam

Pedas

© 10 Lbr Daun Pandan
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| dandang hingga mendidifi airnya lalu
itak kedalam kukusan, masak sampai

Bahan : .
150gr tepungBeras
125 gr kelapa Setengah Tua
60 gr mises warna wamt
25 gr Gula Pasir

2gr Garam

Cara Membuat :

1. Campurkan tepung beras, Relapa, gula pasir dan garam
(aduk jadi satu). ,

Dipindai dengan CamScanner


https://digital-camscanner.onelink.me/P3GL/g26ffx3k

Bahan Isi : ‘ﬁ

Selai nanas 1/2 kg

Bahan Topping
Coklat putih 100 gr dan sprinkle 1 sdm

Cara Membuat :
1. Kocok tepung gula, vanili margarine
~ danbutter hingga tercampur rata,
N tambahkan telur, aduk kembalirata

. 2. Ayak campuran ubi jalar ungu,

3. Gulapasir 150 maizena dan terigu

4. Garam 1/2sdt 3. Masukkan campuran tepung kedalam

5. Vanilascp campuran wmargarine, aduk hingga

6. Santan 500ml tercampur rata dan adonan bisa

7. Margarine 2sdm dipulung

8. Telur2btr 4. Masukkan adonan kedalam cetakan

9. Kisau ’ 42823 &b _ adonan semprit lalu semprotkan.
B 58887, B natang Potong lebih kurang Gem,beri selai
e 07aMembuat " A ' %, Qnghatlalissajifan nanas lalu gulung

5. Susun loyang, lakukan sampai
adonan habis. Lalu panggng do oven

Bl : dengan suhu 150 ° C hingga matang
Tepung ubi ungu 75 gr 6. Setelah matang, angkat davi oven,
Tepung terigu 75 gr  biarkan dingin
Maizena 75 gr by Hmsbagmn atasnya dengan coklat
Margarine 175 gr ggg‘;ﬁ::ﬁ m dilelehkan dan
Butter SO gr . -
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Dipindai dengan CamScanner


https://digital-camscanner.onelink.me/P3GL/g26ffx3k

